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ΕΥΡΕΣΗ ΤΟΥ pH ΜΕ ∆ΕΙΚΤΗ ΚΟΚΚΙΝΟ ΛΑΧΑΝΟ 
(Ασκήσεις 1.4-2.3 εργαστηριακού οδηγού) 

 
ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ∆ΕΙΚΤΗ 

 
Σε ποτήρι βρασµού 250 ml ρίχνουµε 200 ml νερό, προσθέτουµε κοµµάτια φύλλων 
κόκκινου λάχανου και θερµαίνουµε µέχρι βρασµού, ώστε να αποκτήσει µπλε  
χρώµα. Αφήνουµε το εκχύλισµα να κρυώσει και στη συνέχεια το φυλάγουµε στο 
ψυγείο σε σκούρα φιάλη. Έτσι µπορούµε να το διατηρήσουµε περισσότερο χρονικό 
διάστηµα. 
 

ΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΟΡΓΑΝΑ ΚΑΙ ΑΝΤΙ∆ΡΑΣΤΗΡΙΑ 
 

ΟΡΓΑΝΑ ΑΝΤΙ∆ΡΑΣΤΗΡΙΑ 

2 στηρίγµατα δοκιµαστικών σωλήνων ∆ιάλυµα HCl 3,65% w/v (1M) 

11 δοκιµαστικούς σωλήνες Χυµός λεµονιού 

Ογκοµετρικός κύλινδρος 10ml Λευκό ξύδι 

Σιφώνιο µέτρησης 10ml Σόδα (αναψυκτικό) 

 ∆είκτης κόκκινο λάχανο 

 Σαπουνόνερο (από κοινό άσπρο σαπούνι) 

 Άχρωµο υγρό καθαρισµού τζαµιών 

 Ασβεστόνερο 

 ∆ιάλυµα NaOH 4% w/v (1M) 

 Λευκό κρασί 

 Ανθρακούχο αναψυκτικό (άχρωµο) 
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ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΚΗ ∆ΙΑ∆ΙΚΑΣΙΑ 
 

1) Ενώνουµε τα 2 στηρίγµατα και τοποθετούµε στη σειρά 9 δοκιµαστικούς 
σωλήνες. Βάζουµε 2ml αντιδραστηρίου σε κάθε σωλήνα µε τη σειρά που 
είναι γραµµένα στον παραπάνω πίνακα.(τα 9 πρώτα). 

2) Μετρούµε το pH του περιεχοµένου των σωλήνων µε πεχαµετρικό χαρτί. 
3) Προσθέτουµε 1ml δείκτη κόκκινο λάχανο σε κάθε σωλήνα και καταγράφουµε 

τα χρώµατα. 
4) Συµπληρώνουµε τις 2 πρώτες στήλες του παρακάτω πίνακα: 

 
Π Ι Ν Α Κ Α Σ 

 

α/α Ουσία 

pH 
κατά προσέγγιση  
µε πεχαµετρικό 

χαρτί 

Χρώµα µε 
δείκτη 
κόκκινο 
λάχανο 

pH 
κατά προσέγγιση  
µε χρωµατική 
σύγκριση 

1 HCl  3,65% w/v 
   

2 Χυµός λεµονιού    

3 Άχρωµο ξίδι    

4 Αναψυκτικό 
τύπου σόδας 

   

5 Σαπουνόνερο    

6 Καθαριστικό 
τζαµιών 

   

7 Ασβεστόνερο    

8 ΝαΟΗ 4% W/V    

9 Κρασί λευκό    

10 Ανθρακούχο 
αναψυκτικό 

   

 
5) Η εικόνα µε τους χρωµατισµένους σωλήνες αποτελεί µια χρωµατοµετρική 

κλίµακα µε τη βοήθεια της οποίας µπορούµε, µε χρωµατική σύγκριση, να 
υπολογίσουµε το pH ενός διαλύµατος, χωρίς να χρησιµοποιήσουµε 
πεχαµετρικό χαρτί. Για παράδειγµα σε 2 δοκιµαστικούς σωλήνες ρίχνουµε 2 
ml λευκό κρασί και ανθρακούχο αναψυκτικό αντίστοιχα και 1ml κόκκινο 
λάχανο. Συγκρίνουµε τα χρώµατα µε την κλίµακα και βρίσκουµε το pH. 
Γράφουµε τις τιµές στην 3η στήλη του παραπάνω πίνακα. 

6) Παρακάτω ακολουθούν 2 χρωµατοµετρικές κλίµακες (οι οποίες φτιάχτηκαν 
µε φωτογράφηση). Η πρώτη είναι µε πρόσφατο δείκτη κόκκινο λάχανο και η 
δεύτερη µε δείκτη παρασκευασµένο πριν λίγες ηµέρες. 



2ο Ε.Κ.Φ.Ε. Ηρακλείου                                                                          Επιµέλεια : Ορφανάκη Πόπη 
 

 
 

Πρόσφατα παρασκευασµένος δείκτης κόκκινο λάχανο - άµεσες 
ενδείξεις 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

∆είκτης κόκκινο λάχανο παρασκευασµένος πριν από µερικές ηµέρες -
άµεσες ενδείξεις 
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